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Золотой призер

После проведения серьезной про-
верки предприятие “Wolf ButterBack” 
недавно было награждено печатью 
качества, как отвечающее всем необ-
ходимым стандартам и характеристи-
кам. Проверяющими были отмечены 
и соответственно сертифицированы 
исключительная ориентация “Wolf 
ButterBack” на сервис и высокая сте-
пень оценки качества его продук-
ции клиентами. Специалисты “Wolf 
ButterBack” также занимаются инди-
видуальной разработкой новых про-
дуктов, подготовкой многочисленных 
стимулирующих сбыт стратегий и 
технологий, оказывают необходимую 
поддержку по различным профессио-
нальным вопросам на самом высоком 
профессиональном уровне. Наравне с 
вновь приобретенным сертификатом 
качества “Wolf ButterBack” в резуль-
тате проверки подтвердил еще раз 
полученные им ранее в 2007 году, 
сертификаты «Института экспертизы 
качества».

В этом году на конкурсе качества, 
проводимом «Немецким аграрным 
обществом», все заявленные продук-
ты “Wolf ButterBack” были отмечены 
золотом или серебром. Результатом 
соревнований стали 16 золотых и 8 
серебряных медалей. Бамбергский 
рожок, на протяжении нескольких 
лет являющийся бессменным золо-
тым призером, и в этот раз возглавил 
список топ-продуктов. Золотом также 
были отмечены круассан, зерновой 
рогалик и рогалик из сдобного теста, 
шоколадная слойка, ореховая улитка, 
ореховый рожок со штрейзелем и 
творожный турновер. Среди золотых 
призеров находятся и такие извест-
ные продукты, как круассан с ветчи-
ной и сыром (предлагаемый теперь 

с новой сочной начинкой) и улитка 
с сыром, равно как и берлинер, все 
представленные маффины и донатсы. 
Во всех возможных категориях, как 
то вкус, внешний вид, форма, начин-
ка, – эти продукты были высоко оце-
нены экспертами за свое отличное 
качество.

В этом году поставщик хлебо-
пекарных и кондитерских изделий, 
инвентаря и оборудования «Алитет» 
представит на российском рынке не-
которые из заявленных новых про-
дуктов “Wolf ButterBack”.

Здоровая выпечка 
для удовольствия

Выпечка, в состав которой входят 
здоровые ингредиенты, все больше 
входит в моду. Особенно если на вкус 
она так же превосходна, как новинки 
от “Wolf ButterBack”.

Vita-снэк с морковью и луком, так 
же как и рогалик из пророщенных 
зерен, выделяются на фоне многих 
других аналогичных товаров своими 
особыми ингредиентами, которые не 
только положительно влияют на вкус, 
но и обладают полезными для здоро-
вья свойствами. 

Vita-снэк с морковью и луком 
подкупает не только своей привле-
кательной формой, но и легкой ве-
гетарианской начинкой. Однако его 
специфической особенностью было и 
остается слоеное тесто с 35% долей 
пурпурной муки из цельносмолотого 
зерна с добавлением масла. Это не-
обыкновенное зерно действительно 
имеет пурпурный оттенок, вызванный 
естественными антоцианами. Раство-
римые в воде растительные компо-

ненты выступают в качестве антиок-
сидантов и блокируют вредные для 
здоровья «свободные радикалы». 
Пурпурной муке приписывают также 
целый ряд отличных хлебопекарных 
характеристик: выдающийся вкус и 
исключительную способность связы-
вать воду, что позволяет тесту даже 
при длительном хранении оставаться 
свежим.

Сочная начинка из белого и ро-
зового лука с добавлением кусоч-
ков моркови, тертого сыра «Эммен-
талер» и соуса «Бешамель» придают 
изделию не только легкий и пряный 
вкус, но и являются чисто вегетари-
анской начинкой. Декорированная 
тертым сыром, семенами кунжута 
и льна, эта выпечка всегда притяги-
вает к себе взгляды посетителей и 
пользуется постоянным устойчивым 
спросом.

Источником бодрости является 
рогалик из муки пророщенных зерен 
с цельными тыквенными семечками, 
семенами подсолнуха, льна и спель-
ты. Мука из пророщенных зерен, на-
пример той же спельты, люпина или 
пажитника, содержит в себе все не-
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обходимые витамины, минералы и 
микроэлементы, а также способствует 
долгому хранению готового продукта. 
Способность связывать воду увеличи-
вается, и вырабатываемые в процессе 
проращивания антиоксидативные ве-
щества и антибиотики берут на себя 
роль естественных консервантов. 
Даже готовый рожок долго сохраняет 
свежесть и свои вкусовые качества. 
Ароматный зерновой круассан не 
только является отличным примером 
здорового питания, но и идеально под-
ходит для гурманов, ориентированных 
на быстрое, но полезное и полноцен-
ное питание.

Рогалик из муки пророщенных 
зерен поставляется штучным весом в 
100 и 50 граммов при необходимости 
маленькими партиями в коробках по 
32 и 60 штук. 

Рецепт на все  
случаи жизни

Минисы “Mini-Mix” в смешанных 
упаковках идеальны в качестве за-
втрака, легкого перекуса, аперитива, 
десерта или угощения на вечерин-
ке. Они всегда будут пользоваться 
спросом и популярностью. Выпечка 
из слоеного теста представлена 4 
сладкими и 4 пикантными вариа-
циями в одной упаковке. И неважно, 
идет ли речь о шоколадных, нугатно-
ванильных, малиново-творожных 
или вишнево-ванильных мини-
слойках, зерновых мини-рожках, 
мини-турноверах с начинкой из 
шпината и лука или томатов, или же 
мини-улиток с начинкой из ветчины 
и сыра, главное – не упустить мо-
мент! А самое интересное заключа-
ется в том, что все 4 типа продуктов 
в одной смешанной упаковке могут 
выпекаться в одной печи и при оди-
наковом режиме.

Двойное 
удовольствие!

“Wolf ButterBack” довел произ-
водство берлинеров до совершен-
ства! Все берлинеры производятся 
из сдобного теста с добавлением 
натурального масла. После того как 
тесто окончательно созрело и подня-
лось, берлинеры выпекаются в масле 
до золотистого цвета, затем добав-
ляется начинка. Нежный вкус масла 
и хорошая усвояемость характерны 
для берлинеров “Wolf ButterBack”. 
Наряду с берлинерам без начинки 
или же с фруктовой начинкой, “Wolf 
ButterBack” предлагает теперь своим 
клиентам 3 вида кремовой начинки. 
Хитом этого сезона является неж-
ный берлинер с двойной кремовой 
шоколадно-ванильной начинкой, а 
также ванильной кремовой и шоко-
ладной кремовой начинками! Сверху 
он покрыт шоколадной глазурью и 
сахарной обсыпкой. 

После 60-минутного оттаивания 
при комнатной температуре свежие 
замороженные берлинеры уже го-
товы к употреблению. Берлинеры с 
кремовой начинкой поставляются в 
упаковках по 40-66 штук, их штуч-
ный вес составляет 70-90 
граммов.

Премьера! Занавес!

Глазированные донатсы вошли с 
недавнего времени в ассортимент 
предлагаемых на российском рынке 
товаров. Эти модные изделия про-
изводятся из натурального теста с 
добавлением масла, выпекаются в 
масле, отличаются ровной формой 
и буквально тают во рту. Ванильная 
начинка превращает глазирован-
ный донатс в настоящее искушение. 
Особенно кремово-нежным счита-
ется темно-глазированный донатс 
с начинкой из нуги. Размельченный 
миндаль придает продукту ориги-
нальный внешний вид и незабы-
ваемые вкусовые ощущения! Это 
трио удачно дополняет украшенный 
какао-глазурью и жемчужинами са-
хара донатс без начинки. Нежные 
донатсы достаточно только размо-
розить и подавать к столу! Проще 
не бывает!

Недавно сладкий ассортимент по-
полнили сливовая слойка с миндаль-
ным кремом, а также австрийские 
кулинарные новинки: круглая булоч-
ка со сливовым повидлом, слоеный 
«Абрикосовый кораблик» и слойка 
«Макс и Мориц». Сливовая слойка 

представляет со-
бой слое-

н о е 

тесто с половинками слив, бо-
гато приправленное ванильно-
миндальным кремом и украшенное 
штрейзелем. Оттуда же, из страны 
кулинарных искушений Австрии, 
происходит и необыкновенно соч-
ная булочка с высококачественным 
сливовым повидлом, украшенная 
рубленным миндалем. Кстати, слово 
«повидло» заимствовано из чешско-
го языка и означает сливовый мусс. 
Особняком в этом ряду сдобно-
фруктового удовольствия стоит 
«Абрикосовый кораблик» – изделие 
из слоеного теста в форме корабли-
ка, состоящее из нежного кремового 
основания с натуральной ванилью 
и двух сочных половинок абрикоса. 
Сказочно вкусна и выпечка под на-
званием «Макс и Мориц», подкупаю-
щая своим внешним видом в форме 
двух четко разделенных начинок: 

кремовой с одной стороны и сочной 
маковой начинкой – с другой.

Для любителей закуски в дере-
венском стиле “Wolf ButterBack” мо-
жет предложить, например, корзи-
ночку с фрикадельками: хрустящее 
тесто, оформленное в виде корзи-
ночки, внутри которой находится 
фрикаделька в кетчупе. Общий вес 
составляет 140 граммов, идеально 
подходит для сиюминутного уто-
ления голода. В качестве новинки 
среди товаров глубокой заморозки 
на российском рынке будет пред-
ставлена также пицца «Маргарита» 
– классика среди пицц. Ингредиен-
ты: красные томаты, светлый сыр и 
зелень должны символизировать 
итальянский флаг. Рекомендуем 
также «футбольный талер» (ком-
бинация нежнейшей малиновой 
начинки с натуральным свежим 

творогом)  и персиковую «летнюю 
мечту»: слоеную выпечку, украшен-
ную половинкой персика, с двойной 
малиново-ванильной начинкой и 
кусочками измельченного миндаля. 
Вряд ли вы сможете устоять. Наряду 
с фруктово-свежим вкусом неот-
ъемлемой частью продукта явля-
ется и оптическая составляющая в 
форме футбольного мяча. 

Скоро эта продукция будет пред-
ставлена на российском рынке фир-
мой «Алитет»! 

Светлана Рожкова,
отдел маркетинга 

компании «Алитет»


